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1 00% Barbera Sarda

ZOMA DI PRODUZIONE
lerntoro arcostante la Cantina
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TECHOLOGIA DI PRODUZIONE

Le uve destinate al Terresicol provengono da v Barb. i
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INVECCHIAMENTO

ino da medio-lungo invecchiamento.
TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE
n locali freschi, asciutti e al riparo dalla luce
TEMPERATURA DI SERVIZIO
ACCOSTAMENTI AL CIBO
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