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CARATTERI ORGAMNOLETTICI

Oore: rosso nut
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TECNOLOGIA DI PRODUZIOMNE
icerazione per arca 10gormi alla temperatura di 2870 Alla
inatura il vino viene trasferito direttamente in barrique dowve ¢

INVECCHIAMEMNTO

agevolmente invecchiament di 6
TEMPERATURA DI COMNSERVAZIONE
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TEMPERATURA DI SERVIZIO

ACCOSTAMENTI AL CIBO
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Ciochioe Procdotin INRAOE

Codice EAN boatigha R001255757049
Codice EAN cartone  BOO01Z35063046
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