VIGNE SARDE

DOLI

VINO FRIZZANTE

CARATTERI ORGANGLETTICI

Colore: giallo pagliering tenue con riflessi verdolini

Profumo: intenso, fresco e fruttato con note di mandorle e di fiori bianchi.

Sapore: vivace, morbido e fruttato con una
UVAGGI

Lve bianche autoctone

ZOMA DI PRODUZIOME

lemitoro arcostante la Cantina
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caratienzzalo da suall ¢

| Meaid Impasio con
di origine miocenica, giacitura collinare media e clima sub-arido.
TECNOLOGIA DI PRODUZIOME

| mosto ottenuto viene immediatamente

raffreddato per poi essere separato dalle fecce mediante sedimentazione

statica e awiato alla BErEma fermentazione condoita da evit
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settimane. Completata la prima fermentazione, il vino base viene

aviato alia presa o1 spuma In auioc ave

INVECCHIAMEMNTO

per un periodo di circa 4

Da bersi preferibilmente entro l'anno

successno alla vendemmia

TEMPERATURA DI CONSERVAZIOMNE
n locali freschi, ascutti e al riparo dalla luce

TEMPERATURA DI SERVIZIO
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ACCOSTAMENTI AL CIBO

" i . 1. " X . w B e - ey . -
dedle come apertneg, con antipastt i mare e crostacer,
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