VIGNE SARDE

BLASIO

CANNONAU DI SARDEGNA DOC. RISERVA

CARATTERI ORGAMOLETTICI

Sapore: al palato @ pieno, rotondo e succoso, Hl finale risulta persistente & pulito.
UVAGGI

Cannonau 90%, uve rosse autoctone 10%
ZONA DI PRODUZIOMNE

lerntorio circostante la Cantina

caratterizzato da suoli di medio impasto composti da calcari argillo
di origine mioccenica, giacitura collinare media e clima sub-arido
TECNOLOGIA DI PRODUZIONE
Diraspapigiatura, macerazione a cappello
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INVECCHIAMENTO

E un vino che offre il meglio delle proprie
caratteristiche a partire dai tre anni dalla vendemmia e sopporta
agevolmente invecchiamenti di 6-8 anni
TEMPERATURA DI CONSERVAZIONI
iro dalla luce

n locali freschi, asciutti e al rip:
TEMPERATURA DI SERVIZIO
18-20 *C
ACCOSTAMENTI AL CIBO
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